BRYGGARGATAN



FORRATTER

OSTRON ¢ 30/st
Fine de Claire

SVAMPSALLAD
* 159
Med grillad gréddsaés, syltad 16k

och friterad rotselleri.

HALV/

HEL PORTION

w

MACKA |

189

Smérstekt tryffelbrod,
tryffel- och jordartskockskram,
tunt skivad Karl-Johan gravad

ryggbiff fr&n Strémsholm,
brynt smér och syltad 16k.

Ylkcko,
v YV

139

Saltbakad, torkad och glacerad
rédbeta. Serveras med
farskostkrém, Svedjan gérdsost
och rostad bovete.

RODINGTARTAR + 179
Ré&marinerad réding med
asiatiska smaker. Serveras med
|&jrom, forellrom, soyarom
och vindgerrom.

RABIFF
) 179/289*
(KOTT FRAN STROMSHOLM)
Smaksatt med kapris, senap,
lok, aggula och dragonkram.

MOULES MARINERE
169/279*
Gradd- och vinkokta
blamusslor. Serveras med aioli
och vitloksbrad.

KOKTA HAVSKRAFTOR
199/349*
Serveras med aioli och
vitloksbrod.

*Huvudrattsportioner serveras
med smérslungade
pommes frites.

10t

HUVUDRATTER

HAVSKRAFTS- fyra sma SKéfje n
TACO KAMMUSSLOR
169 139 169

SPETSKAL ¢ 229

Serveras med krasseskum och
en ljummen sallad gjord pé
mandel, @pplen och fankal.

Med handskalade
rakor. Serveras pé
smorstekt,
islandskt régbrad.

Serveras med
chimichurri och
hollandaisesds
p& brynt smér.

Smaksatt med
chili, koriander och
krasse. Serveras med
friterad okra och
havskraftsmajonnés.

JORDARTSKOCKA « 229

| olika texturer. Friterad,
rostad och puré. Serveras med

appelsallad, rokt aggula,
syltad 18k och hollandaisesés.

[IXTATAS

s

KALIXLOJROM

Serveras med dillvaffla, 210

créme fraiche, schalottenlok

YAKITORI » 249

Kolgrillade kycklingspett p& larfilé.
Serveras med semitorkad rotselleri,
friterad rotselleri, rotsellerikréim
och teryiakisé&s.

och citron. TRE FAVORITER

20g l6jrom * 219 l6jrom
40g lsjrom * 299

toast skagen
kattmacka




~

RODING FRAN MALGOMAJ * 319

Potatispuré, rostad svartrot,
salladslék och musselsds med
Vongolemusslor.

(g6r att f& skaldjursfri)

DESSERTER

SMORSTEKT GOS * 299

Liummen sallad med &pplen,
fankal, selleri och chili. Serveras
med réks@s och potatiskram.
(gér att f& skaldjursfri)

109

Serveras med &ppelkrém, vaniljglass,
crumble och brynt smér.

o

ADJURS

349

Serveras med lékvariation,
syltade tranbér, smérbakad
potatisterrinne och tryffelsas.

HASSELNOT-
OCH CHOKLADPA] * 119

Serveras med hasselnétsglass.

399
Fr&n norrlandska gérdar.
Serveras med rostad jordé@rtskocka,
jordartskockskram, syltad l&k,
rékt dggula och rédvinsés.

- OOLO
AR
skogsbar « 99
Skogsbarsglass med torkade blabér,

svartavinbdrssds och maréng.

VILDAND
i Paene

299

Serveras med svart trumpetsvamp,
smorstekt spetskél, svarta vinbar
och kramig svampsés.

129
Honungsparfait gjord p& honung

frén Bodan. Serveras med
vit choklad och varm hjortronsés.

BRYGGARGATANS
SVARTVINBARSSILL
Kramig aggula, mandelpotatis
och brynt smér.

LATTGRAVAD FJALIRODING
Rédingrom, krasse och
isléindskt régbrad.

ENRISROKT HJORTINNANLAR
Skogssvamp, rédbetssallad
och gléggsés.

SVEDJANS GARDSOST
Akerbarskram och
kanderade hasselnétter.

HONUNGSPARFAIT PA HONUNG
FRAN BODAN.
Varma hjortron och mjukpepparkaka.

Fem ratter: 649kr
Forratt, varmratt, dessert: 549kr

Dryckespaket:
3/5 glas: 400/550kr

KOKOSMARANG - 99

Serveras med mangokrém och
mangosorbet.
(mjslk- och glutenfri)

SMORSLUNGADE
POMMES FRITES « 29

(HHLADIERINE

Mérk- ljus- och vit chokladtryffel

SURTRISEMENY
B

KOCKARNAS VAL

Totalt tio olika ratter.
799kr/ person*

*Méste bestdllas av samtliga
i séllskapet

Menyn serveras “family style”
pd ett avslappnat sdtt med flera
rdtter i taget och presenteras lo-

pande vid bordet. Manga av
rétterna kommer pa storre fat for
gdsterna att ta for sig fran sjdlva.

Pris inklusive fyra vél utvalda
kvalitetsviner: 1299




VIN PA GLAS

(/Mvaﬂvqp\b

NV GONET MEDEVILLE e 145
Chardonnay / Pinot Noir / Pinot M.

Oumand—

DOMAINE CHANCELLE 120
Chenin Blanc, Chardonnay, Grolleau

2018 BARBERA D ASTI » 119/490
Olim Bauda

Barbera

PIEMONTE, ITALIEN

VTV

2017 MUSCADET -« 119/490
SEVRE ET MAINE SUR LIE
Domaine de la Vinconniere
Melon de Bourgogne

LOIRE, FRANKRIKE

2018 CUVEE VERNES « 139/560
Domaine Barou

100% Syrah

RHONE, FRANKRIKE

2018 SCAPIGLIATO « 149/620
Calafata

Cilegiolo, Aliatico, Canaiolo m.fl.
TOSCANA, ITALIEN

2018 CAN PERITXO0 * 139/560
Suriol

Parellada

PENEDES, SPANIEN

2015 HOCHACKER * 159/650
Franz Weininger

Blaufiinkich

BURGENLAND, OSTERRIKE

v
PITEA BRYGGERI

SAISON DE PITEA « 99
Frisk och frasch ol med tropiska
och norrlandska smaker.

BELGO WIT « 99
Lattdrucken, somrig veteol.

BELGO TWIN e 99
Smakrikt 6l med maltsotma och
toner av russin, kola och nougat.

SILVER STOUT ¢ 99

Kramig och mjuk stout bryggd
med sju olika maltsorter.
OBS: Innehaller mjolksocker

UNIQUE HAVTORN ¢ 119
UNDERBAR Saison som fatt jasa
med havtorn. Frisk och frasch
med massa smak.

2015 CHARTA ¢ 149/620
Weingut Jakob Jung
Riesling

RHEINGAU, TYSKLAND

2015 ST EMILION « 179/750
GRAND CRU
Chateau Cheval Brun

Merlot, Cab Sauvignon, Cab Franc
BORDEAUX, FRANKRIKE

2018 FURMINT ¢ 149/620
Franz Weininger

Furmint

BURGENLAND, OSTERRIKE

2016 CHABLIS 1:ER CRU
BEAUROY ¢ 179/750
Domaine Camu

Chardonnay
BOURGOGNE, FRANKRIKE

ot

BRANNLAND ISCIDER « 99
100% dpplen
UMEA, SVERIGE

FERMENTERIET

SAISON e 99
Fruktigt och kryddigt med harlig
syra. Smakrik men lattdrucken.

IPA ¢ 99
Balanserad beska med tydlig
humlearom.

DUBBEL IPA « 99
Kraftig maltighet och tydlig
humlesmak. Smakrikt!

BLACK IPA « 99
Rostad malt och stora mangder
fruktig humle.

Alla vdra viner kommer frdn ett
hallbart, ekologiskt jordbruk och dr ofta
dven biodynamiska eller

klassade som naturvin.

PINEAU DES CHARENTS ¢ 99
Gooseland

Druvmust + cognac
CHARENTS, FRANKRIKE

SKELLEFTEA BRYGGERI
BACKENS LAGER/ALE ¢ 79

KALLHOLMEN LAGER/ALE ¢ 89

Fler dlsorter finns i var
stora lista.




